
IL MENÙ È SOGGETTO A
DISPONIBILITÀ PRODOTTI



LE NOSTRE PIZZE
06 (1-3-7)

pecorino, mozzarella, guanciale, uovo e pepe

15 (1-7)

salsa pomodoro, pomodorini gialli semidry, guanciale
e stracciata di burrata

22 (1-3-7)

ananas, prosciutto cotto, gorgonzola e grana

25 (1-3-7)

fiori di zucca, mozzarella, grana e pancetta
piacentina cruda

29 (1)

pomodoro, cipolle e origano

30 (1-3-7)

pomodoro, mozzarella e uovo

40 (1-7)

pomodoro, mozzarella e peperoni al forno

41 (1-7)

pomodoro, mozzarella, melanzane e olive taggiasche

44 (1-3-7)

pere e grana

45 (1-3-7)

mozzarella, spinaci*, brie e grana

48 (1-3-7)

pomodoro, mozzarella, rucola e grana

50 (1-3-7)

pomodoro, caprino, bresaola e rucola

51 (1-4-7)

pomodoro, mozzarella, salmone e rucola

52 (1-7-8-11)

mozzarella, semi di sesamo, gorgonzola e noci

49 (1-7)

pomodoro, mozzarella e porcini sott’olio

53 (1)

pomodoro, cipolla di Tropea, salame piccante
e tabasco

54 (1-7-12)

pomodoro, mozzarella, radicchio e salsiccia

55 (1-7)

pomodoro, mozzarella di Bufala e prosciutto crudo

*

109 (1-7-12)

mozzarella, pomodoro, salsiccia e peperoni

58 (1-7)

pomodoro, mozzarella, gorgonzola e rucola

59 (1-7)

pomodoro, mozzarella, ricotta e spinaci*

60 (1-7)

pomodori freschi, scamorza e radicchio

63 (1-7)

pomodoro, mozzarella, pancetta piacentina e radicchio

64 (1-7)

pomodoro, mozzarella, speck e brie

65 (1-7)

mozzarella, tonno, cipolla di Tropea e gorgonzola

66 (1-7-12)

pomodoro, mozzarella e salsiccia

67 (1-7)

pomodoro fresco, stracchino, basilico e olio Evo

104 (1-7-8)

mozzarella, mortadella Favola e pistacchi

105 (1-7)

pizza bianca con mozzarella, ‘nduja, pomodorino
giallo semidry, burrata e basilico

106 (1-7)

mozzarella, mele, gorgonzola, olio Evo e pepe nero

107 (1-7)

provola affumicata, funghi porcini sott’olio e
salame artigianale “Muletta” della Brianza

108 (1-4-7)

mozzarella, pomodoro a fette, prosciutto cotto,
acciughe del Cantabrico e origano

68 (1-7)

pomodoro, mozzarella, pomodori secchi e peperoncino

110 INTEGRALE (1-3-7)

mozzarella, fiori di zucca, pomodorini e
scaglie di grana



LE CLASSICHE
26 (1-7)

pomodoro e mozzarella

26 BIS (1-7)

pomodoro, mozzarella di Bufala e basilico

27 (1-4-7)

pomodoro, mozzarella, acciughe
del Cantabrico e origano

28 (1)

pomodoro, aglio, capperi e origano

31 (1-7)

pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

32 (1-7)

pomodoro, mozzarella e salame piccante

33 (1-7)

pomodoro, mozzarella e würstel

34 (1-7)

pomodoro, mozzarella e funghi

*

I piatti contrassegnati con (*) potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine.*

LE STAGIONALI
Utilizzando solo ingredienti freschi, la disponibilità di queste pizze è soggetta alla stagionalità degli stessi

20 (1-7)

mozzarella, gorgonzola e fichi freschi
24 (1-7)

pomodoro, mozzarella, porcini freschi, olio
e prezzemolo

35 (1-7)

pomodoro, mozzarella e carciofini

QUATTRO STAGIONI (1-7)

pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto,
carciofini e olive taggiasche

36 (1-4-7)

pomodoro, mozzarella e tonno

37 (1-7)

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi

38 (1-7)

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e carciofini

39 (1-4-7)

pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla di Tropea

43 (1-3-7)

gorgonzola, taleggio, grana, emmenthal e mozzarella

46 (1-3-7)

pomodoro, mozzarella, zucchine, spinaci*,
melanzane, peperoni, rucola e grana

47 (1-7)

pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo



I CALZONI

FOCACCE

Le variazioni vengono conteggiate solo in aggiunta.

Tutte le pizze e calzoni possono essere fatte con
impasto integrale o senza glutine
(base congelata Schaer).

È disponibile anche la mozzarella senza lattosio.

69 (1-3-7)

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e grana

70 (1-7)

pomodoro, ricotta, prosciutto cotto e grana

71 (1-3-7)

pomodoro, mozzarella, salame piccante, carciofini
e scaglie di grana

72 (1-3-7)

pomodoro, mozzarella, stracchino, rucola e grana

73 (1-7)

focaccia tipo Recco

74 (1-7)

focaccia con Nutella

75 (1)

focaccia con prosciutto crudo

76 (1-7)

focaccia con pomodorini, mozzarella di Bufala
e rucola

I piatti contrassegnati con (*) potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine.*

IL MENÙ È SOGGETTO A DISPONIBILITÀ PRODOTTI



LISTA ALLERGENI
Gentili clienti, vi invitiamo a comunicare al personale di sala eventuali allergie, intolleranze o la necessità
di consumare alimenti privi di particolari sostanze allergeniche prima dell’ordinazione.
Per lo spolvero al forno viene utilizzata farina di riso.
Il personale è a vostra disposizione per fornirvi tutte le informazioni riguardanti le materie prime.
Per garantire una continuità delle materie prime, i piatti/ingredienti presenti nel menù contrassegnati
con (*) sono preparati con materie prime congelate o surgelate all’origine dal produttore, oppure sono
preparati con materie prime fresche sottoposte ad abbattimento rapido di temperatura per garantire
la qualità e la sicurezza, come descritto nelle procedure del Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04.
Le preparazioni base, anche se non riportato, potrebbero contenere le seguenti sostante allergeniche,
ai sensi del Reg. UE 1169/11 Allegato II:

Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo,
avena, farro, kamut e i loro ceppi ibridati

Crostacei: gamberi, scampi, aragoste, granchi,
ecc... Sedano: sedano e prodotti derivati, come preparati

per zuppe e salse

Uova: tutti i prodotti a base di uova, anche in
piccole quantità Senape: senape e prodotti a base di senape, come

la mostarda

Pesce: tutti i tipi di pesce e i loro derivati
Semi di sesamo: semi di sesamo e prodotti derivati,
come farine che li contengono

Arachidi: arachidi e prodotti derivati come
burro di arachidi, olio di arachidi, ecc...

Anidride solforosa e solfiti

Soia: soia e prodotti derivati come latte di soia,
tofu, ecc... Lupini

Latte: latte e tutti i prodotti lattiero-caseari,
incluso il lattosio

Molluschi: cozze, vongole, calamari, ecc...

Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di
acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, 
noci macadamia.



DUE LIVELLI DI GUSTO


